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Greek ‘Mediterranean Cuisine.

“Das griechische Restausant
mit dem besonderem Flair”

09126 / 29 42

Oberschollenbacher Hauptstr. 13 | 90542
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Unsere besonderen Empfehlungen fur Sie!
Aperitif

Aperol Spritz

Hugo

Sanbitter Rosso (alkoholfrei)

Vorspeisen

20

72

75

79

Fetakdse im Sesamblatterteig
mit Honig Uberzogen

Geflllte Spitzpaprika aus der Pfanne

mit Schafskdse

Shrimps aus der Pfanne
in frischer Tomatensauce mit Feta

Oktopus aus der Pfanne
mit frischen Kartoffeln, Gemdise, Oliven und Kapern

Hauptgerichte

82

70

84

83

777

62

Streifen vom Hahnchenbrustfilet aus der Pfanne
mit Gemuse, dazu Butterreis und Salat

Kalbsfleisch mit Auberginen oder Kritharaki
aus dem Backofen, griechischer Art

Lammrucken vom Grill
mit Bratensauce, Babykartoffeln und Salat

Meereszungenfilet aus der Pfanne
in Weifsweinsauce, mit Butterreis und Salat

Lachsfilet aus der Pfanne
mit cremiger Weisweinsauce, Butterreis und Salat

Spaghetti mit Meeresfrichten

dazu Salat

6,50 €

7,00 €

4,50 €

9,90 €

9,50 €

9,50 €

13,90 €

16,90 €

18,90 €

21,00 €

16,90 €

19,90 €

16,50 €
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Suppen

1 HUhnersuppe griechischer Art 5,50 €

2 Tomatensuppe 5,00 €

Kalte Vorspeisen

4 Zaziki mausgemachy 550 €

5 Auberginencremesalat mausgemachy 6,00 €
mit Knoblauch in Essigmarinade

6  Oktopus-Salat mausgemachy 12,50 €

7  Oliven & Peperoni 6,50 €

8  Chtipiti irokatter) hausgemachy 6,50 €
pikante Schafskcdsecreme

22 Original griechischer Feta 7,00 €
mit Oliveno! und Oregano

81 Tarama ausgemachy 550 €

wurzige Creme aus Fischrogen

Warme Vorspeisen

121 Gegrillte Peperoni miteischarn 7,90 €
auf Rucolabett mit Knoblauch

9 Gefu”te We|nb|atter (hausgemacht) 8,90 €
gefullt mit Hackfleisch (kalb und schwein gem.) Uund Reis, in Zitronen-Butter-SofSe

10 Gebratene Auberginen und Zucchini 8,90 €
mit Zaziki

11 Gegrillter Oktopus auf Rucola 13,00 €
dazu rote Beete

12  Gegrillte Garnelen am Spiel3 9,50 €

13 Knoblauchbrot 5,50 €
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14 Florinis
rote Paprika gefullt mit Schafskdse
15 Pita Bruscetta
belegtes Pita-Brot mit Tomaten, Knoblauch und Zwiebeln
16 Gemischter griechischer Vorspeisenteller
warme und kalte Vorspeisen far 2 Personen (ftir 1 Person 14,00 €)
auf Wunsch vegetarisch +1,00 €
23 Saganaki
panierter griechischer Schafskése
24 Saganaki Fournou
gebackener griechischer Schafskdse mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln
25 Manouri
gebratener griechischer Frischkdse auf Rucolabett, dazu Marmelade
60 Tirokroketten
Kdsekroketten auf einem Rucolabett
61 Gegrillte Austernpilze
auf einem Rucolabett
66 Zucchini Frikadellen wegetarisch
69 Halloumi
Zypriotischer Kése vom Grill
Salate
17 Griechischer Bauernsalat
mit original griechischem Olivendl und Fetakdse
18 Kalamarisalat
Salat der Saison mit gegrillten Kalamari
19 Putensalat
Salat der Saison mit gegrillten Putenstreifen und gekochten Eiern
21 Tomatensalat

mit Zwiebeln, Oliven und Fetakdse

Kraut- oder Beilagensalat

8,90 €

6,50 €

18,90 €

8,40 €

9,40€

7,50 €

8,40 €

8,90 €

9,00 €
7,50 €

12,50 €

15,90 €

14,90 €

7,50 €

5,00 €
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Hauptgerichte

Fischgerichte

26

27

49

28

29

480

77

85

30

80

89

Kalamari gefullt mit Spinat und Fetakase
Tintenfisch mit Butterreis und Salat

Ge ba Cke ne Ka |a ma r| (auf Wunsch mit Gyros oder Souvlaki)
mit Reis und Salat

Gegrillte Kalamari
mit Zitronen-Oliven-Sauce, Butterreis und Salat

Zungenfilet

mit Butterreis und Salat

Scampi
mit Butterreis und Salat

Fischplatte

Kalamari, Scampi und Pangasiusfilet mit Butterreis und Salat

Gegrilltes Lachsfilet

mit Zitronen-Oliven-Sauce, Butterreis und Salat

GaVFOS (Sardellen)
paniert auf Rucolabett mit Butterreis und Salat

Atlantische Seezunge
mit gebratenen Kartoffeln und Salat

Dorade
mit Babykartoffeln und Salat

Wolfsbarsch
mit Babykartoffeln und Salat

20,50 €

17,50 €

19,50 €

16,90 €

18,50 €

21,50 €

19,90 €

15,90 €

23,50 €

22,50 €

22,50 €
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Fleischgerichte

31

32

65

33

34

35

36

37

38

39

/3

41

42

92

Gyros
mit Zaziki, Tomatenreis und Salat

Souvlaki
mit Zaziki, Tomatenreis und Salat

Gyros und Souvlaki
mit Zaziki, Tomatenreis und Salat

Bifteki aurwunsch mit schafskase gefiillt +2,50 €)

griech. Hackfleischkichle mit gebratenen Kartoffeln, Salat und Zaziki

Gyros mit Kase Uberbacken
mit Metaxa-Sauce und Salat

Bauernteller
Souviaki, Bifteki, Gyros, Steak, Zaziki, Tomatenreis und Salat

Gemischte Grillplatte

Souviaki, Bifteki, Gyros, Leber, Zaziki, Tomatenreis und Salat

Chef-Platte

Souviaki, Bifteki, Gyros, Lammkotlett, Zaziki, Tomatenreis und Salat

R| N d e rl e be I (auf Wunsch mit gebratenen Zwiebeln +0,50 €)
mit Tomatenreis, Zaziki und Salat

Lammkotelette
mit dicken Bohnen, Zaziki und Salat

Schweinefilet am Spiel3
mit Metaxasauce, gebratenen Kartoffeln und Salat

Hahnchenbrustfilet

mit gebratenen Kartoffeln und Salat

Schweinefilet
mit Pfeffersauce, Bratkartoffeln und Salat

Mariniertes Lammsteak
mit gegrilltem Gemuse und Salat

14,50 €

14,50 €

15,90 €

14,50 €

16,50 €

17,50 €

17,50 €

18,50 €

15,50 €

20,50 €

18,50 €

16,90 €

17,00 €

22,00 €
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Aus dem Backofen

43 Musaka mit Salat 15,90 €
Auberginen-Kartoffel-Auflauf mit Hackfleisch (kalb und Schwein gem.)

99 PaStiCiO (Nudelauflauf mit Champignons und Fetakase - vegetarisch) 1 4,90 €
mit Salat

44 Lammbhaxe 18,90 €
mit Kritharaki (Griechische Reisnudeln), dazu Salat

45 Lammbhaxe 18,90 €
mit griinen Bohnen, dazu Salat

46 Lammbhaxe 18,90 €
mit dicken Bohnen, dazu Salat

47 Lammhaxe 18,90 €
mit Auberginen, dazu Salat

40 Lammbhaxe mit Spaghetti 18,90 €
tuberbacken mit Kdse, dazu Salat

48 Lammschulter 19,90 €
mit Babykartoffeln und Salat

63 St|fado (nach griechischer Tradition) 1 9,50 €
gekochtes Kalbsfleisch mit kleinen Zwiebeln, Tomatenreis und Fetakdse
Extra Brot 1,50 €
Anderung der Beilagen mit Aufpreis ab 0,50 €
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Beilagen
Pommes oder gebratene Kartoffeln 4,50 €
Tomatenreis oder Butterreis 4,50 €
Dicke Bohnen (Gigantes) 8,90 €
mit Feta

Nachspeisen

55 Galaktoburiko 6,90 €
gefullter Bldtterteig mit Vanille-Eis

56 Ekmek Kadaifi 6,90 €

57 Baklava 6,90 €
mit Vanilleeis

58 Vanilleeis mit heillen Himbeeren 6,50 €
der Klassiker!

71 Aphrodite 6,50 €
griechischer Joghurt mit Honig und Walndssen

78 Schokoladensoufflé 8,50 €

mit Vanilleeis
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Getranke
HeilRe Getranke

Griechischer Kaffee
Espresso

Espresso Macchiato
Doppelter Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato
Milchkaffee

Kaffee

Tee verschiedene Sorten

Alkoholfreie Getranke

Wasser Naturell oder Medium

Tafelwasser

Cola / Cola Light

Spezi

Zitronenlimonade

Fanta

Schweppes Ginger Ale
Schweppes Bitter Lemon

Schweppes Wild Berry

0,51
4,50 €

0,21
2,50 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,00 €
3,00 €
3,50 €
4,00 €
4,00 €
4,50 €
4,50 €
3,50 €
3,50 €

0,751
6,00 €

0,41
3,50 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
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Safte / Schorlen 0,21 041
Fruchtsaft 3,00€ 450€
Apfel, Orange, Traube, Johannisbeere,Cranberry,
Maracuja
Fruchtsaftschorle 3,00€ 4,00€
alle Fruchtsdfte gibt es natiirlich auch als Schorle

Bier
Zirndorfer Landbier vom Fal3 041 4,00¢€
Kloster Scheyern Dunkelbier 051 450¢€
Lederer Pils 031 380¢€
Radler 0,41 4,00€
Weizen vom Fal3 0,51 4,50€
Zirndorfer Kellerbier 0,51 4,50€
Leichtes Weizen 0,51 4,50€
Alkoholfreies Weizen 051 450¢€
Colaweizen 051 450¢€
Russe (Weizen mit Zitronenlimonade) 0,51 4,50€

Jever Fun (lkoholfrei) 0,331 3,80€
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Weil3wein 0,11 0,21 Flasche
Hauswein moschofilero, trocken 3,00€ 5,50¢€ 20,50 €
Chardonnay trocken 3,00€ 550¢€ -
Makedonikos Tsantali, halbtrocken 3,00€ 550¢€ 20,50 €
Imiglikos halbsiip 3,00€ 550¢€ 19,50 €
Axia Malogousia 4,00€ 7,00 € 24,00 €
Retsina gehorzt 3,00€ 5,00¢€ -
Silvaner volkacher 400€ 6,50€ 29,50 € (1)
Riesling schneider 400€ 6,50€ 29,50 € (1)
Malamatina geharzt - - 8,50 € 05/
Samos Liksrwein 3,50€ 6,00€ 21,00 €
Weilweinschorle 0,331 5,50 €

Roséwein 0,11 0,21 Flasche
Makedonikos halbtrocken 3,00€ 550¢€ 20,50 €
Muskat trocken 3,00€ 5,50¢€ 20,50 €
Mediterra muskat-Syrah, trocken 3,50€ 6,00€ 21,50 €

Prosecco 0,11 Flasche
Prosecco 4,00 € 27,00 €
Champagne Preis auf Anfrage

*Wir fahren zusdtzlich auch wechselnde Flaschenweine.
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Rotwein 0,11
Hauswein wmerlo, trocken 3,00 €
Cabernet Souvignon 3,00 €
Makedonikos Tsantali halbtrocken 3,00 €
Imiglikos halbsip 3,00 €
AXia Syra & Xinomavro, trocken 4,00 €
Mavrodaphne Liksrwein 3,50 €

Rotweinschorle 0,331

Flasche Wein - WeiBwein
Alpha, Souvignon Blanc
Amethystos, Souvignon Blanc-Assyrtiko
Thema, Assyrtiko-Souvignon Blanc
Alpha Rose, Xinomavro

Flasche Wein - Rotwein

Alpha, Syrah-Merlot-Xinomavro

0,21 Flasche
550 € -
550 € -
550 € 20,50 €
550 € 19,50 €
7,50 € 26,00 €
6,00 € 21,00 €

5,50 €
Flasche 0,75 |
45,00 €

35,00 €

34,00 €

38,00 €
Flasche 0,751
65,00 €

Amethystos, Cabernet Souvignon-Merlot-Agiorgitiko 36,00 €

Thema, Agiorgitiko, Syrah

36,00 €

Biblia Chora, Cuvée aus Merlot-Cabernet Souvignon 42,00 €

Agiorgitiko
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Aperitiv
Ouzo Plomari 2c 250¢€
Ramazotti 2cl 3,00 €
Martini Bianco 4cl 4,50¢€
Campari 2cl 3,50€
Metaxa***** 2cl 3,50 €
Metaxa Reserve 2cl 6,50¢€
Scotch Whiskey 2cl 4,00¢€
Williams 2cl 3,00€

Longdrinks / Cocktails
Campari Soda 6,50 €
Campari Orange 6,50 €
Gin Tonic 7,00 €
Gin Lemon 7,00 €
Whiskey Cola 7,50 €
Cuba Libre 8,00 €

Lillet Berry 7,00 €
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Oberschollenbacher ‘Hauptstr. 13
90542 ‘Eckental

09126 / 29 42 48

www.iliastsounis.de ¢ 1%
kontakt@iliastsounis.de = #-

‘Dienstag - Samstag
17.00 “Uhr bis 23.00 Uhr

Sonn- und Feiertags
11.30 ‘Uhr bis 14.30 Uhr
und 17.00 Uhr bis 22.00 Uhr =



